KUNZE

GAREN KUHLEN FROSTEN

Kompakt-
Garschrank

® fahrbar fiir Blecheinschub
oder

® stationar fir Wagen-
bestiickung




Stationarer Kompakt-Garschrank
zum Einfahren von Sikkenwagen

Technische Daten @ @ @ @

Typ

AuBenmalie
Isolierung
Tiranschlag
Turfrontfenster
Rammschutz
Regelung
Temperaturbereich
Feuchte
Gesamtleistung
Kapazitat

Technische Anderungen vorbehalten

GFS-2000 A

B 860 xT 1050 x H 2240 mm

Rockwool t =30 mm
beidseitig
Makrolon 4,0 mm

PE schwarz, 90 x 20 mm beidseitig

Dixell — Electronic
0-50°C

0-99% r.F

4,10 kW, 400 V/3.Ph., 16 A

1 Sikkenwagen
B 660 xT 800 x H 1950

Der Garschrank GFS-2000A
ist flir einen Sikkenwagen
ausgelegt und kann in kir-
zester Zeit aufgestellt und in
Betrieb genommen werden.
Dank der geringen Ab-
messung ist der Kompakt-
Garschrank ideal fir kleinere
Backstuben oder Ladenfili-
alen.

|

Steuerung @ @ © @

Die KUNZE Kompaktsteuerung regelt die Feuchtigkeit
und Temperatur im Garraum mit separaten Universal-
reglern.



Fahrbarer Kompakt-Garschrank
far flexible Einzelbestiickung

Der Garraum GFB-2000A
eignet sich durch seine Mo-
bilitat besonders fiir kleine
Backereien, Konditoreien
und Filialen. Alle Modelle
gibt es mit 19 herausnehm-
baren Kreuzauflagen, um
verschieden hoheTeiglinge
und verschiedene Blech-
groRen einzubringen.

Hervorragende Verarbeitung @ ® © @

Gehauseausflihrung komplett innen und Front aul3en
Edelstahl 1.4301 gebdirstet. Die Isolierung besteht aus
30 mm Rockwool-Dammplatten.

Technische Daten @ @ © @

Typ

AuBenmale
Isolierung
Tlranschlag
Turfrontfenster
Regelung
Temperaturbereich
Feuchte
Gesamtleistung

Kapazitat

Technische Anderungen vorbehalten

GFB-2000 A

B 760 xT 950 x H 1990 mm
Rockwool t = 30 mm
beidseitig

Makrolon 4,0 mm

Dixell - Electronic
0-50°C

0-99% r.F

4,10 kW, 400 V/3.Ph., 16 A

max. 20 Backbleche
600x800 mm



Grundlage optimaler Backergebnisse:
eine perfekte Garung

Klimatisierung @ ® © @

Die vollautomatische Klimatisierung erfolgt durch eine
in der Decke eingebaute Dampfeinrichtung, deren Hei-
zung und Befeuchtung separat regelbar ist.

Die gleichmaRige Umluft wird mit einem speziell ange-
fertigten Radialventilator (komplett aus Edelstahl) durch
einen Luftleitkanal an der Riickwand des Garraumes
gewahrleistet.

Zusatzlich zum standardmaRigen Steckanschluss fiir den

Wasserschlauch kann ein 10-Liter-Vorratsbehalter geliefert
werden, falls kein Wasseranschluss vorhanden ist.

Backtechnische Vorteile @ ® © @

® GleichmaRige Luftverteilung durch Umluft
® optimales Géarergebnis durch prazise, getrennt
regelbare Beheiz- und Befeuchtungseinrichtung

Die Vorteile auf einen Blick @ @ © @

® bedienerfreundliche Wartung

@ geringer Platzbedarf

® Problemlose, schnelle Montage der Stationar-Anlage

® steckerfertige Lieferung der fahrbaren Anlage - sofort
einsatzbereit

® Vielseitiger Einsatz durch herausnehmbare
Kreuzauflagen (fahrbare Ausflihrung)

® 60 o
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